
SANDWICH TOPPINGS
サンドイッチ トッピング

+250FRIED FREE RANGE EGG
目玉焼き

CHAR GRILLED TR BBQ BURGER
150G PREMIUM BEEF PATTY・CHEDDAR
LETTUCE・TOMATO

GRILLED BACON
ベーコンのグリル

FRESH AVOCADO
アボカド

+500+400

TR BBQグリルバーガー
150G プレミアムビーフパティ
チェダーチーズ　レタス　トマト

MAINS 主菜
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+750TODAY'S ASSORTED APPETIZER PLATE

TWO ROOMS CAESAR SALAD SHIZUOKA SUGAR TOMATO
ITALIAN BUFFALO BOCCONCINI・ROCKET

本日の前菜 3種 盛り合わせ

TWO ROOMS シーザーサラダ
静岡産 シュガートマト
イタリア産バッファローボッコンチーニ　ルッコラ

+300

TODAY'S LINE CAUGHT LOCAL MARKET FISH
本日の鮮魚の鉄板焼き

+750

TODAY'S PASTA
本日のパスタ

APPETIZERS 前菜

TODAY’S OYSTERS　本日のオイスター
 850NATURAL ON ICE

生ガキの氷盛り
OKINAWAN SHIKWASA PONZU
HOKKAIDO SALMON ROE ON ICE

1100

GREY GOOSE VODKA 
BLOODY MARY OYSTER SHOT

1400

  950CRISP FRIED・JALAPEÑO TARTARE
クリスピーフライ　ハラペーニョタルタル

  950KILPATRICK
キルパトリック

沖縄シークワーサーポン酢　北海道産イクラの氷盛り

グレイグース ウォッカ
ブラッディ―メアリー　オイスターショット

AT TWO ROOMS WE UTILISE SEASONAL INGREDIENTS, DUE TO THIS SOME MENU ITEMS MAY CHANGE ACCORDING TO MARKET AVAILABILITY, QUALITY OR THE WHIM OF THE CHEF
TWO ROOMSでは四季折々の旬の食材をご提供している関係で、マーケットの状況により、また、コンセプトの変更などによりメニューを変更する可能性がございますのでご了承くださいませ。

PRICES ARE INCLUSIVE OF GOVERNMENT TAX AND ARE SUBJECT TO 10% SERVICE CHARGE.
上記は消費税を含む価格で、別途 10%サービス料を加算させていただきます。

CHAR GRILLED TR STEAK SANDWICH
CHIPOTLE CHEESE FONDUE・JALAPEÑO・BACON
TRステーキサンドイッチ
チポトレ チーズフォンデュ　ハラペーニョ　ベーコン

+750

CHOICE OF STARTER + MAIN + TEA OR COFFEE
お好みの前菜一品 + お好みの主菜一品 + 紅茶 or コーヒー

246 BRUNCH SET 3550 ～

STEAK & EGGS FRITES
CHOICE OF CHAR GRILLED PREMIUM BEEF
WITH TWO SUNNY SIDE UP FRIED EGGS
FRIED HAND CUT POTATOES・KOMBU DIJON MUSTARD
下記のビーフセレクションよりお選びください。 
国産鶏卵目玉焼き　ハンドカットフライドポテト
昆布ディジョン マスタード

TODAY’S SEASONAL DESSERT +750
本日の季節のデザート

AÇAI BOWL
BIRCHER MUESLI・CHIA SEEDS・GRANOLA・FRESH FRUITS
アサイーボウル
バーチャミューズリー　チアシード　グラノーラ　フルーツ

TWO ROOMS EGGS BENEDICT
TWO ROOMSエッグベネディクト

EGGS & BACON
2 SCRAMBLED OR SUNNY SIDE UP 
FRIED FREE RANGE EGGS
THICK CUT BACON・ENGLISH MUFFIN
エッグ & ベーコン
国産地鶏卵 スクランブルエッグ OR 目玉焼き
厚切りベーコン　イングリッシュマフィン

FRENCH TOAST 
KUMQUAT COMPOTE・KINAKO ICECREAM・KUROMITSU
フレンチトースト
金柑のコンポート　きな粉 アイスクリーム　黒みつ

CRABBE CAKE SLIDERS {2P}
BLACK GARLIC AIOLI・MINT
クラブケーキ スライダーズ {2ピース}
黒にんにくアイオリ　ミント

+500

NEW CALEDONIAN ANGEL PRAWNS ON ICE
SAFFRON AIOLI・SHISO・CORIANDER
ニューカレドニア産 天使の海老の氷盛り
サフランアイオリ　紫蘇　パクチー

CHICKEN CAESAR SALAD
HALF FREE RANGE BRINED DATTE CHICKEN
チキンシーザーサラダ
マリネした伊達鶏

+3400

CHOICE OF STARTER + TODAY’S PASTA + MAIN + TODAY’S DESSERT + TEA OR COFFEE
お好みの前菜一品 + 本日のパスタ + お好みの主菜一品 + 本日のデザート + 紅茶 or コーヒー

AOYAMA BRUNCH SET 
4900 ～

JOHN DEE LONG GRAIN BEEF NY CUT {QLD, AUST} 350G
オーストラリア QLD州 ジョンディーブラックアンガスビーフ NYカット 

TODAY’S A5 WAGYU CUT 150G
本日のA5和牛カット

JAPANESE HOLSTEIN FILLET 150G
国産ホルスタインビーフ フィレ

+2100

+6700

+8450

TODAY’S SEASONAL SOUP
本日の季節のスープ

TEPPAN GRILLED HOKKAIDO SCALLOPS
EVOO YUZU KOSHO WHIPPED AVOCADOS・BACON DUST
北海道産ホタテの鉄板焼き
EVOO 柚子胡椒ホイップアボカド　ベーコンダスト

+500

CRABBE CAKE DONUTS
BLACK GARLIC AIOLI・MITSUBA
クラブケーキドーナツ
黒ニンニクアイオリ　三つ葉

+500

ADD A GLASS OF PREMIUM SPAKLING WINE 上記セットに追加料金でプレミアムスパークリングワイン(1杯)をお召し上がりいただけます。  +1700 


